
Olivenbrot

Zutaten:
500 g Weizenmehl
1 Päckchen Trockenhefe
ca. 250 ml lauwarmes Wasser
1 Esslöffel Salz
60 ml Olivenöl
125 g Oliven (grüne und schwarze ohne Stein)
1 Esslöffel Thymian

Zubereitung:
Zuerst werden die trockenen Zutaten, also das Mehl, Salz und Trockenhefe 
gemischt. Dann Wasser und Öl hinzufügen und alles sorgfältig verkneten. Den 
Teig zugedeckt an einem warmen Ort 60 Minuten gehen lassen.

Die Oliven kleinschneiden. Den Teig wieder kräftig durchkneten, dabei die 
kleingeschnittenen Oliven und den Thymian unterkneten. Den Teig zu einem Brot 
formen (eventuell in eine Brotform legen) und nochmals 30 Minuten gehen lassen. 
Im vorgeheizten Backofen bei 200°C 35 bis 45 Minuten backen.


